
 
 
 

    
 2010年 8月 12日 

報道機関各位                 株式会社 阪急阪神ホテルズ 
プレスリリース                                      大阪新阪急ホテル 
 
 
 
 
 

 

大阪新阪急ホテル（大阪市・北区）グルメバイキング「オリンピア」では、お客様の満足度を高め

る事を目的に、エンターテイメント性を追求したパフォーマンスデザートをフェア毎にお届けして 

おります。9月 11 日（土）から、秋の恒例スイーツとなりました最大 1,000 人分の“ビッグモンブラ

ン”が再び、食べ放題メニューとして登場いたします。 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 

 
詳細は 2枚目をご覧ください 

 
 

 “栗”約 1㎏を使用した、秋恒例スイーツ 

高さ 70 ㎝、最大 1,000 人分のビッグモンブランが 

9月 11 日よりグルメバイキング「オリンピア」に再び登場 



 

【ビッグモンブランについて】 

材  料／卵１５０個、栗４００個、小麦粉６．３kg、生クリーム２０ℓ 

スポンジは畳 ３畳分、モンブランクリーム２０kg 

製作時間／パティシエ４人掛で約４時間 

作 り 方／① 焼きあげたスポンジの上に栗のシロップを塗りこみ、刻んだ甘栗を散りばめます 

② ①の上に甘さ控えめの生クリームをぬり、さらにスポンジでサンド 

③ ②を何層も積み重ね、山の形に組み立てます 

④ 最後にガナッシュクリームの入った生クリームでコーティングし 

ココアパウダーをかけて山に見立てて完成 

 提供方法／① タイムサービスで、BGM とともにお客様の前に登場します 

② その後、パティシエが 1人前ずつ取り分けます 

    ③ モンブランクリームを絞り、パウダーシュガーをかけサービスします 

 
【店舗データ】 

 期  間  ２０１０年９月１１日（土）～１１月３０日（火） 

 営業時間・料金 昼 3,600円  平 日 11：30～13：00 
土日祝 11：30～13：00、13：30～15：00  

     2,950円  平 日 13：30～15：00 
土日祝 15：30～17：00 

    夜 4,600円   全 日 17：30～19：00、19：30～21：00  ※いずれも税込 

 フェア内容   上記期間中、開催予定“秋の味覚フェア”内の食べ放題メニューとして登場。 
 秋の味覚・松茸の天ぷらやすき焼きをはじめ、チョコ飯といただくフォワ・グラの

ソテーやビーフステーキ、チリ鮑とジャンボきのこのバター風味など期間限定の 

メニュー全 110種類が食べ放題 

予約・問合せ  ０６－６３７２－５２４０（オリンピア直通） 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

この件のお問合せは 

大阪新阪急ホテル 広報担当／今屋
い ま や

優子
ゆ う こ

 

PHONE（０６）６３７３－９２６２  FAX（０６）６３７２－２６０１ 

メールアドレス y-imaya@hankyu-hanshin-hotels.com  記載の写真データをご用意しております 


